Jeune Prestige
135€

EAU / APERITIF / 2
VERRES DE VIN /
BOISSONS CHAUDES

RESERVE POUR LES - DE 30 ANS
MARDI A SAMEDI
(SAUF LE SAMEDI AU DINER)

APERITIF SERVI AVEC UN AMUSE BOUCHE

LA GROSSE MORILLE FARCIE
Langoustines relevées au gingembre, groseille
et jus de la presse infusé a la réglisse

BROCHET DU LAC
Tendre quenelle et creme de homard, riz soufflé

VOLAILLE DE BRESSE
Le supréme mariné a I'eau de noix
salsifis a la Reine-des-prés et jus au vin jaune

PRE-DESSERT

CAFE ET CHOCOLAT D'INDONESIE 65%
Biscuit brownie, créme glacée a la cardamome, sauce amere aux épices

Les plats de la carte peuvent contenir un ou plusieurs des 14 allergénes. La liste précise est disponible sur demande.
Nos viandes sont d'origine francaise.
Le restaurant n‘accepte pas les paiements par chéque - Prix nets en euros toutes taxes comprises - Service compris
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