
LE FOIE GRAS DE CANARD DES LANDES
En pressé d’artichauts et truf fe noire Brioche feuilletée

LE CAVIAR * PERSICUS *
Moelleux de pomme de terre Agria, cresson et crème fumée

LE TURBOT DE LIGNE CONFIT
Farce de langoustines et gingembre, jus de la presse

LE CONSOMMÉ DE CANARD CORSÉ
Fine raviole de butturnut et truf fe noire Crème à la chartreuse verte

LE DOS DE CHEVREUIL EN «CÔTELETTE»
Céleri et compotée d’airelles Sauce Diane

AGRUMES
Frais et conf it , délicate crème de shiso, crème glacée au sésame noir

ANANAS
Rôtie dans son jus vanillé, sorbet coriandre et jus réduit au cassis
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